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WARMHALTEVORRICHTUNG FUR SPEISEN 

Die Erfindung betrifft eine Warxiilialtevorxichtung fur Speisen gen&JS dem 
Oberbegriff des Anspruchs 1. 

Eine derartige Warinhaltevorrichtung ist aus der EP 0 481 352 Al bekannt. 
Bei dieser bekannten Waraihaltevorrichtung werden beispielsweise Pizzen 
nach dem Backen einzeln in herkdmmliche flache Faltkartons rnit Deckel ge- 
legt, die hier als Speisebehaiter dienen. Diese werden dann ihrerseits mit 
geschlossenem Deckel aufeinander in das Geh&use gesetzt in das von unten 
erwarmte Luft geblasen wird. 

Da jedoch die Warmluft nur atU&en an den Kartons entlangstreichen jc nnn und 
die Kartons in der Kegel aus Pappe sind, die ein vergleichsweise schlechter 
Warmeleiter ist, ist der Warmeubergang von der Warmluft auf die Pizzen ent- 
sprechend niedrig. Folglich muJ3, damit eine einigermaften befriedigende 
Temp era tur der Pizzen aufrechterhalten werden kann, die Luft sehr stark er- 
hitzt werden. Dies erfordert jedoch eine gro£e Heizleistung, die insbesonde- 
re beim Transport der Warmhaltevorrichtung nicht oder nur mit Hbertriebe- 
nezn Aufwand bereitgestellt werden kann. 

Es ist daher Aufgabe der vorliegenden Erfindung, eine Warinhaltevorrichtung 
fur Speisen der eingangs genannten Art zu schaffen, die mit weniger Heizlei- 
stung aiiskomrnt. 

Diese Aufgabe wird durch eine Warmhaltevorrichtung fur Speisen mit den im 
Anspruch 1 angegebenen Merkmalen geldst. 

Da die durch die Heizung erwarmte Luft nicht aui$en an den Speisebeh&ltern 
entlangstreicht, sondern durch das Innere jedes Speisebehfilters strdmt, ge- 
iangt die von der Luft mitgefuhrte Warcne direkt, und nicht erst xiber den 
Umweg durch die WSnde der Speisebehaiter hindurch, zu den eigentlich 
warmzuhaltenden Speisen. Dadurch kann die Lufttemperatur somit die 
Heizleistung und der Energieverbrauch gesenkt werden. 

Die erfindungsgemaj^e Warmhaltevorrichtung ermOglicht es daiUberhinaus, 
die Speisen unabhfingig von der Anzahl der im Geh&use befindlichen Speise- 
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behSlter gieichmfljSig warmzuhalten. 

Vorteilhafte Weiterbildungen ergeben sich aus den Unteranspruchen. 

So kann vorgesehen sein, daJ3 jeder SpeisebehSlter nur Jewells eine Boden- 
und Deckel6ffhung aufweist, die versetzt zueinander angeordnet sind. Durch 
diese versetzte Anordnung der Offinungen in den Bdden und Deckeln der er- 
flndungsgema^ gestapelten SpeisebehSlter wird die Warmluft mSanderfSiraig 
tiber die Speisen gefuhrt, wodurch eine noch gteichm&fiigere und effektivere 
ErwSrmung der Speisen erreicht wild. 

Wenn bei jeweils zwei aufeinandergestapelten Speisebehfiltern der oberen 
SpeisebehSlter den Deckel des unteren Speisebeh&lters darstellt, kann auf 
separate Deckel fur die einzelnen SpeisebehSlter verzichtet werden, wo- 
durch Material gespart und der Arbeitsaufwand zum Herstellen der Speisebe- 
hSlter verringert wird. 

Palls vorgesehen 1st, daJ3 jeder SpeisebehSlter eine quadratische Grundflflche 
hat und dsfi die Offiiung inx Boden in einer Ecke des Quadrates liegt, kdnnen 
diese SpeisebehSlter abwechselnd urn 180° urn die Vertlkale gedreht aufein- 
andergesetzt werden. Dadurch wird erreicht, 6afi die Offiaung im Deckel je- 
des SpeisebehSltera in der diametral zur Qffimung im Boden des SpeisebehSl- 
ters befindlichen Ecke liegt, so da£ die Warmluft xndgUchst lang uber jede 
Speise strOmt. 

Mit einem Drucksensor im Luftkanal zwischen dem Gebl&se und der Einlai*- 
6ffnung, der ein Wamslgnal erzeugt, wenn bei laufendem GeblSse der Luft- 
druck fcber einem vorgegebenen Wert liegt, kann ttberwacht werden, ob eine 
der Offiaungen der SpeisebehSlter durch den Deckel oder Boden des benach- . 
barten Speisebehfilters oder durch eine verschobene Speise verschlossen ist, 
so da/3 die StrSmung der Warmluft unterbrochen wird. 

Im folgenden werden bevorzugte Axiafuhrungsbeisplele anhand der beigefQg- 
ten Zeichnimgen nflher erl&utert. 

Fig. 1 zeigt einen Querschnitt durch eine erflndungsgemSJSe Warmhalte- 
vorrichtung fittr Pizzen; 
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Fig. 2 zeigt eine Draufsicht auf aufeinandergestapelte Plzzakartons In einer 
ersten Ausfuhningsform; 

Fig. 3 zeigt einen Schnitt entlang der linie m-m von Fig. 2; 

Fig. 4 zeigt eine Draufsicht auf aufeinandergestapelte Pizzakartons in einer 
zweiten Ausfu hrungsfonn; und 

Fig. 5 zeigt einen Schnitt entlang der Linie V-V von Fig. 4. 

Die in Fig. 1 dargestellte Waixnhaltevorrichtung fur Speisen, hier Pizzen, 
weist ein w&nneisoliertes Gehfluse 10 auf, in dessen Inneren ein Warmhalte- 
raum 12 ausgebildet 1st* In dem Waxmhalteraum 12 sind vier Kartons 
14,16,18,20 aus Pappe mit quadratischer Grundfl&che ubereinandergesta- 
pelt- Die Grundflfiche des Warmhalteraums 12 ist ebenfalls quadratfech und 
etwas grftOer als die der Kartons 14*20. Nur die drei unteren Kartons 14-18 
enthalten je eine Pizza 22, der oberste Karton 20 ist leer und dient nur als 
Deckel fur den obersten eine Pizza 22 enthaltenden Karton 18. 

In der in Fig. 1 rechten Wand 24 des Geh&uses 10 ist eine nach unten 
sclrwenkbare TQr 26 voigesehen. Parallel und in Abstand zur in Fig. 1 linken 
Aitfenwand 28 erstreckt sich iiber deren gesamte Breite und Hdhe eine In- 
nenwand 30, die soxnit zwischen sich einen bis zum Geh&useboden 32 hinab- 
reichenden Ruckkanal 34 bilderu Die Innenwand 30 ist an ihrem oberen En- 
de mit einer Verbindungsdffiiung 36 verseben, die den Waxmhalteraum 12 
mit dem Ruckkanal 34 verbindet. Auflerdem ist in dem den Ruckkanal 34 ab- 
schliofenden Teil des Geh&usebodens 32 eine Ausla£6ffriung 38 ausgebildet. 
Andererseits weist der GehSuseboden 32 in der in Fig. 1 vorderen rechten 
Ecke eine Einlai&finung 40 auf. 

Das Gehfluse 10 ist abnehmbar mit nicht dargestellten Klammern, o. &. auf ei- 
nem Sockel 42 gehalten. In der Sockeldecke sind eine RQcklauf- und eine 
Voriaufdffiiung 46,48 ausgebildet, die bei richtig auflgesetztem Gehfluse 10 
mit der AuslaJ3dffiiung 38 und der Einla£6fi&iung 40 fluchten. Rucklauf- und 
Vorlaufdffiaung 46,48 sind durch einen im Sockel 42 ausgebildeten Tjifflranoi 
50 verbunden. In dem Luftkanal 50 ist ein Geblflse 52 angeordnet, das bei Be- 
trieb die Luft durch die VorlaufSfihung 48 aus dem Luftkanal 50 hinans- 
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druckt, und stromaufwfirts vom GebL&se 52 eine Heizung 54 zum Erw&rmen 
der von diesem angesaugten LufL 

Die Heizung 54 1st bevorzugt eine elektrische Heizwendel, die von einem Ak- 
kumulator im Sockel 54 mit eiektrischer Energie versorgt wird. Welter 1st 
vorteilhafterweise die elektrische Heizung parallel zum Akkumulator an eine 
externe Stramversorgung, wie das dffentliche Stromnetz anschlie^bar. Zu- 
dem kann anstelle des Akkumulators ein Stromgenerator vorgesehen sein, 
der mit Gas, Diesel Oder gthnlichem angetrieben wird. 

Unmittelbar hinter der RiicMaufSflhung 46 zweigt ein Parallelzweig 56 von 
dem Luftkanal 50 ab und mundet vor der Heizung 54 wieder in den Luftkanal 
50. Der Parallelzweig 56 ist in seinem Mittelabschnitt zu einer Entfeuch- 
tungskammer 58 erweitert, die durch eine Lake 60 in der Sockeldecke von 
au&en zug&nglich ist. In der Entfeuchtungskammer 58 liegt ein mit einer hy- 
groskopischen Substanz, wie Silikagel (Blaugel), geffiflter Netzbeutel 64. 

Am stromaufw&rtigen Ende des Parallelzweigs 56 ist eine Klappe 68 ange- 
bracht, die mittels eines geeigneten, nicht dargestellten Stellorgans in jede 
beliebige Stellung zwischen einer den Parallelzweig 56 verschliejSenden und 
den Luftkanal 50 freigebenden Endstellung und einer den Parallelzweig 56 
freigebenden und den Luftkanal 50 verschlie£enden Endstellung geschwenkt 
werden kann. 

Vor der Klappe 68 ist Feuchtigkeitssensor vorgesehen, hinter der Heizung 
54 ein Temperatursensor und hinter dem Gebldse 52 ein Drueksensor. Diese 
drei nicht dargestellten Sensoren sind Jewells an eine ebenfalls nicht darge- 
stellte Steuerung angeschlossen, die in Abhflngigkeit von den Sensorsignalen 
die Stellung der Klappe 68, die TVmperatur der Heizung 54 und die Drehzahl 
des Gebl&ses 52 steuert. AufJerdem ist die Steuerung mit einer Warneinrich- 
tung, wie einer Leuchtdiode und/oder einem Schallgeber verbunden, die ak- 
tiviert werden, wenn bei laufendem Gebldse 52 der Luftdruck in dem Luftka- 
nal 50 ilber einem vorgegebenen Wert liegt. 

Die getrennte Ausbildung der Warmhaltevomchtung als Sockel 42 und auf 
diesen aufseztzbares Geh&use 10 ermOglicht, daJS beispielsweise ein Sockel 
42 mit NetzanschlujB ftbr die im Sockel befind lichen elektrischen Aggregate, 
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wie beispielsweise Gebl&se 52, Heizung 54, Stellorgan fur die Klappe 68, 
Sensoren und Steuerung, In der NShe des Pizzaofens steht und ein weiterer 
Sockel 42 mit einer eigenen Stromquelle, wie Akkumulator oder Stromgene- 
rator, far die Sockela ggregate in einem Transportfahrzeug zmn Ausliefern der 
Pizzen 22 an die Kunden angebracht 1st. Dieses Transportfahrzeug kann ein 
Auto, aber auch ein motorisierte Zwei- oder Dreirad oder ein Fahrradanh&n- 
ger sein. 

Ztim Ausliefern der Pizzen 22 wird dann nur noch das Geh&use 10, das die 
mit den Pizzen 22 gefullten Kartons 14-20 enthfllt, vom Sockel neben dem 
Pizzaofen auf den Sockel des Tm n aportfa h rzeugs nmgesetzt und zum Kunden 
gefahren. Beim Kunden wird das Geh&use vom Sockel abgenommen und in 
die Wohnung des Kunden getragen. Die Pizzen 22 2m Geh&use 10 werden so- 
wohl wahrend der Wartezeit auf dem Sockel neben dem Pizzaofen als auch 
w&hrend des Transports im Fahrzeug durch die jeweils in den Sockeln er- 
zeugte Warmluft warmgehalten und /oder entfeuchtek 

Es 1st auch xndglich, neben dem Pizzaofen eine einteflige Warmhaltevorxich- 
tung mit gritfJerem Warmhalteraum 12 und Netzanschlug auizustellen, in der 
die fertigfen Pizzen 22 in Kartons 14-20 bis zur Auslieferung warmgehalten 
werden. Die Kartons werden dann bei Bedarf in entsprechende abgenomme- 
ne Geh&use 10 gesetzt, die zu den oben beschriebenen zweitefligen Warmhal- 
tevorrichtungen gehOren, deren Sockel 42 an einem Transportfahrzeug ange- 
bracht ist. 

Pig. 2 1st eine vergr5£erte Draufsicht auf die im Warmhalteraum 12 Ctberein- 
andergestapelten Kartons 14-20, und Fig. 3 1st ein Schnitt entlang der Linie 
in-IH von Fig. 2. Jeder Karton 14-20 besteht gem££ Fig. 2 und 3 aus einem 
quadra tischen Boden 70 und vier von jeder Kante des Bodens 70 aufragenden 
Seitenw&nden 72,74,76,78. 

GemBfi Fig. 2 und 3 weist jeder Karton 14-20 in einer Ecke seines Bodens 70 
eine Ofihung 86 auf, so daJ3 sie nicht durch die in dem Karton 14-18 befindli- 
che runde Pizza 22 verdeckt werden kann. Wie in Fig. 3 zu erkennen 1st, die 
einen senkrechten Schnitt entlang einer Diagonalen der quadratfschen Kar- 
tons 14-20 zeigt sind die Kartons 14-20 abwechselnd urn 180° um die senk- 
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rechte Mittelachse des Kartonstapels verdreht, so dafi die Offiiungen 86 
nicht fluchtend ubereinander liegen, sondern abwechselnd zueinander ver- 
setzt sind. 

Die Offnung 86 des untersten Kartons 14 liegt gexn&fi Pig, 1 genau fiber der 
Einla£Gffiiung 40 des Geh&uses 10, so dafi das Gebldse 52 die Warmluft dutch 
die VoiiaufSflhung 48, die Einixitts6flnung 40 und die Offinung 86 im unter- 
sten Karton 14 in diesen blasen kann. Die Warmluft ubexstrdmt auf ihrem 
Weg zur in der diametral gegenubeiiiegenden Ecke des Kartonstapels liegen- 
den Offrmng 86 des den untersten Karton 14 abdeckenden zweiten Kartons 
16 die im untersten Karton 14 liegende Pizza 22 und halt diese dadurch 
warm. Augerdem Tifmmt sie von der Pizza 22 abgegebene Feuchtigkeit auf. In 
gleicher Weise uberstrdmt die Warmluft auf Ihiem durch die versetzten Off- 
nungen 86 erzwungenen maanderfSrmigen Weg durch die Kartons 14-20 die 
restlichen Pizzen 22. Die aus der in Fig. 1 nicht daigesteUte Offiiung 86 des 
obersten Kartons 20 strdmende abgekuhlte und feuchte Luft gelangt durch 
die Verbindungsdffiiung 36 in den Ruckkanal 34 und durch die Ausla£Of£hung 
38 und die RflcMaufSffiiung 46 weiter in den Luftkanal 50. Ein von der Stel- 
lung der Klappe 68 abh&ngiger Tteil der feuchten Kaltluft strdmt durch die 
Entfeuchtungskaxnmer 58, wo er seine Feuchtigkeit an die hygroskopische 
Substanz abgibt. Die derart ganz oder teiTweise entfeuchtete Kaltluft wild 
durch die Heizung 54 erw&rmt und erneut von dem Gebl&se 52 durch die 
Kartons 14-20 gedrQckt. 

Um von aufien kontrollieren zu kdnnen, ob die Kartons 14-20 in der oben be- 
schriebenen Weise aufeinandergestapelt sind, sind bei jedem Karton 14-20 
die beiden gegenilberliegenden SeitenwSnden 72 und 76, die bei richtiger 
Anoidnung der Kartons 14-20 im Geh&use 10 zur TQr 26 weisen bzw. von der 
TQr 26 wegweisen, Jewells verschieden, beispielsweise durch die Farben 
Grun und Rot, markiert Bei korrekt angeordneten Kartons 14-20 besteht 
folglich die zur TQr 26 weisende Seitenfl&che des Kartonstapels abwechselnd 
aus roten Seitenw&aden 72 und aus grunen Seitenwfinden 76. Soroit ironn 
auch bei bereits im Gehause 10 beflndlichen Kartons 14-20, ohne sie anhe- 
ben oder herausnehmen zu mfissen, ihre korrekte Aaordnung ^inffloh nn^i 
schnell durch einen Blick auf die zur TOr 26 weisenden Seitenflfiche des Kar- 
tonstapels tLberprOft werderu 
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In Fig. 4 und 5 1st eine zweite Ausffihrungsform der Kartons 14*20 darge- 
stellt. Dabei 1st Fig. 4, wie Fig. 2. eine vergrft^erte Draufsicht auf die im 
Warmhalteraum 12 ubereinandeigestapelten Kartons 14-20, und Fig. 5, wie 
Fig. 3, ein Schnitt entlang der Unie V-V von Fig. 4. 

Wie in Fig. 5 zu erkennen 1st, die wie Fig. 3 einen senkrechten Schnitt ent- 
lang einer Diagonalen V-V der quadratischen Kartons 14-20 zeigt, weist jeder 
dieser Kartons 14-20 im Unterschied zur in Fig. 1 bis 3 gezeigten ersten Aus- 
fQhrungsform einen eigenen Deckel 88 mit quadra tischer Gnindflfiche auf, 
der einen nach unten ragenden, an den Au&enseiten von drei Seitenwdnden 
74,76,78 des Bodens 70 anliegenden Rand 89 hat und wie der Boden 70 mit 
einer OfiBaung 90 versehen 1st. Dieser Deckel 88 macht den etnzelnen Karton 
14-20 stabiler und ermdglicht, dafi die Kartons 14-20 problemlos aufeinan- 
dergesetzt werden kdnnen, da der Boden 70 eines oberen Kartons 16-20 auf 
der gesamten Fiache des Deckels 88 des jeweils darunterliegenden Kartons 
14-18 aufliegt 

GemajS Fig. 5 1st die Deckeldflhung 90 in derjenigen Ecke des Deckels 88 an- 
geordnet, die diametral zur Bodendffhung 86 desselben Kartons 14-20 liegt. 
Eine Kante des Deckels 88 ist schwenkbar an der nicht vom Rand 89 uber- 
deckten Seitenwand 72 befestigt so da£ die bei geschlossenem Karton 14- 
20 diametrale Anordnung der Boden- und DeckelOffrmng 86.90 relativ zuein- 
ander vorgegeben ist. 

Die in Fig. 5 daxgestellten Kartons 14-20 sind abwechselnd so urn jeweils 
180° urn die Vertikale zueinander veidreht aufeinandergesetzt, daJ3 bei je- 
weils zwei ubereinandeiiiegenden Kartons die BodenQflfriung des jeweils obe- 
ren Kartons 16,18,20 mit der DeckelSf&iung des jeweils unteren Kartons 
14,16,18 fluchtet. Dadurch wird auch mit den Kartons 14-20 in dieser zwei- 
ten Ausfuhrungsfoxxn der zuvor im Zusammenhang mit der in Fig. 1 bis 3 dar- 
gestellten ersten Ausfflhrungsfonn der Kartons beschiiebene mfianderfdimi- 
ge Strfimungsweg far die Warmluft gebildet. 

Auch bei dieser zweiten AusfOhrungsfonn der Kartons ist die Seitenwand 72 
rot markiert. Da aber der nach unten ragende Rand 89 des Deckels 88 die 
drei abrigen Seitenwdnde 74-78 fcberdeckt, ist nicht die Aitfenflftche der 
Seitenwand 76 gran markiert, sondern die Aufienflflche des an dieser Seiten- 
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wand 76 anliegenden Abschnitts des Randes 89. Dadurch eiglbt bei korrekt 
aufeinandergestapelten Kartons 14-20 dieselbe farbliche Gestaltung der zur 
TQr 26 weisenden Seitenfl&che des Kartonstapels wie bei der ersten Ausffih- 



Bel der zweiten Ausfuhningsfoim der Kartons kann fan Gegensatz zur ersten - 
AusfQhningsform auch der oberste Karton 20 eine in Fig. 4 gestrichelt daige- 
stellte Pima 22 aufaehmen, da er nicht blofi als Deckel fOr den dritten Karton 
18 client, sondern seinerseits mit einem Deckel 88 versehen ist, der die 
Warmlxift uber die Pizza 22 zur DeckelOfiBiung 90 leitet. 

Mit Hilfe des zwischen Hpm Gebl&se 52 unci der Vorlauffiffmmg 48 angeord- 
neten Drucksensors im Luftkanal 50 kann automatisch uberpruft warden, ob 
die Kartons 14-20 richtig aufeinandergesetzt sind. Falls namllch zum Beispiel 
der unterste Karton 14 so auf den Gehftuseboden 32 gesetzt ist, da£ seine Bo- 
denfiffiiung 86 nicht mit der Einla£6ffming 40 fluchtet, wild diese Einla£6ff- 
nung 40 folglich durch den Boden 70 des Kartons 14 abgedeekt Dadurch 
wird der Strdmungsweg fur die Warmluft gesperrt, so daJ5 bei laufen d em Ge- 
biase 52 der Luftdruck hinter dem Gebl&se 52 auf einen verhaitnistnajJig ho- 
ben Wert ansteigt. 

In Shnlicher Weise wird der StrGmungsweg unterbrochen, wenn einer der 
oberen Kartons 16-20 der zweiten Ausfuhrungsfoim fedscb, d. h. so angeord- 
net ist, dafi seine BodenOfEaung 86 nicht mit der DeckelOfinung 90 des Je- 
wells darunter befindlichen Kartons 14-18 fluchtet, so da0 die BodenOfl&iung 
86 durch den Deckel 88 und die Deekelfiffirmng 90 durch den Boden 70 ver- 
schlossen wird. Demnach kann die Steuerung anhand des von dem Drucksen- 
sor ermittelten uberhdhten Luftdrucks erkennen, dafi die Kartons 14-20 
nicht richtig aufeinandergesetzt sind. 

Die ^nhqnri der Fig. 1 bis 5 voigestellten Ausf&hrungsbeispiele einer Wann- 
haltevorrichtung fOr Pizzen ktinnen naturlich auch problemlos fur andere 
Speisen, wie Nudelgerichte, verwendet werden. So kann in den quadrati- 
schen Karton 14-20 anstelle der Pizza 22 beispielsweise ein Teller, bevorzugt 
aus Pappe oder Plastik, gestellt werden, in dem sich die Nudeln oder andere 
Speisen befinden. 



rungsform der Kartons. 
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Schn&z&osprii cil ie 

1. Wamihaltevorrichturig fur Speisen, insbesondere Pizzen (22), mit 

einem verschlietfSbaren Geh&use (10) zur Aufcabme von einem oder meh- 
reren stapelbaren Spcisebehflltern ( 14,16,18; 14, 16, 18,20), die jeweils 
einen Boden (70) und eine von diesem aufragende Umfangswand 
(72,74,76,78) sowie einen Deckel (16,18,20;88) aufweisen, welches Ge- 
h&use (10) elne in seinem Boden (32) ausgebfldetete Einla£6ffiiung (40) 
und elne AuslafiOffming (38) fur Luft aufweist, 

einem durch die Einlag5ffhung (40) in das Geh&use (10) mundenden 
Luftkanal (50), und 

einem Gebldse (52) und einer Heizung (54), die hintereinander in dem 
Luftkanal (50) angeordnet sind, 

dadurch gekennzdchnet, dafi 

im Boden (70) jedes Speisebehfiiters (14- 18; 14-20) wenigstens eine Oflf- 
nung (86) ausgebildet ist, 

- im Deckel (16, 18,20;88) jedes Speisebehfiiters (14- 18; 14-20) wenig- 
stens eine Offimng (86;90) ausgebildet ist, und 

die Speisebehfilter (14- 18; 14-20) so in dem Geh&use (10) stapelbar sind, 
da3 wenigstens eine BodenOffixxing (86) des untersten Speisebehfilters 
(14) mit der EinlaJSOfifrmng (40) fluchtet und dafi bei jeweils zwei aufein- 
andergestapelten Speisebehfiltern (14,16; 16, 18:18,20) wenigstens eine 
BodenOflEaung (86) des oberen Speisebehfiiters (16;18;20) mit wenig- 
stens einer Deckeldfihung (90) des unteren Speisebehfiiters (14; 16; 18) 
fluchtet. 

2. Waimhaltevorrichtung nach Anspruch 1, dadurch ggfr^^^ch"^ da3 
jeder Speisebehfilter (14- 18; 14-20) genau eine Bodendffhung (86) und genau 
eine DeckelOffiiung (86;90) aufweist und da3 die Bodendfihung (86) zwischen 
dem Rand der in dem Speisebehaiter (14- 18; 14-20) befindlichen Speise 
(22) und der Umfengswand (72-78) ausgebildet und die Deckeldffhung 
(86;90) zur jeweiligen Bodendffrmng (86) versetzt ist. 

3. Warmhaltevorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, 
dafi bei jeweils zwei aufeinandergestapelten Speisebehfiltern (14, 16; 16, 18; 
18,20) der obere Speisebehaiter (16;18;20) den Deckel des unteren Speise- 
behfiiters (14;16;18) darsteUt. 
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4. Warmh a I tevorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dafi 
ein leerer Speisebehfilter (20) als Deckel fur den obersten einen Speise ent- 
haltenden Speisebehfllter (18) dient. 

5. Warmhaltevorrichtuiig nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekennzeichnet, dafi jeder Speisebehfilter (14-20) eine quadratische 
Grundfiache hat und da£ die Bodendffimng (86) in einer Ecke des Quadrates 
liegt, 

6. Warmhaltevorxlchtung nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, dafi 
die Deckeieffiaung (86;90) jedes Speisebehdlters in der diametral zur jewefli- 
gen BodenOffhung (86) befindlichen Ecke HegL 

7. Warmhaltevorxichtung nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dafi 
au^en an zwei einander gegenttberliegenden Seiten (72,76) der Umfangs- 
wand jedes Speisebehftlters (14-20) zwei verschiedene Markierungen vorge- 
sehen sind. 

8. Warmh altevonichtung nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekennzeichnet, daiJ der Luftkanal (50) die Einladdfihung (40) mit der 
Auslafi5ffrmng (38) verbindet- 

9. Warmhaltevorrichtung nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, dafi 
stromaufwarts der Heizung (54) eine Entfeuchtungskammer (58) in einem 
Parallelzweig (56) des Luftkanals (50) vorgesehen ist. 

10. WaimhaltevoiTichtung nach Anspruch 9, gekennzeichnet durch eine 
Klappe (68) zum Ofi&ien und Schlie^en des Parallelzweiges (56). 

1 1. Waimhal tevorrichtung nach einem der vorhergehenden AnsprQche, ge- 
kennzeichnet durch <*inf*n Ttemperatur- und/ Oder e*inm Feuchtigtoeitssensor 
im Luftkanal (50) und eine Steuerung, die das Gebl&se (52) und/oder die Hei- 
zung (54) und/oder die Klappe (68) in Abhflngigkelt von den Signalen des 
Temperatur- und/oder des Feuchtigkeitssensors steuert. 



12. Warmhaltevorrichtung nach einem der vorhergehenden AnsprQche, ge- 
kennzeichnet durch einen Drucksensor im Luftkanal (50) zwischen dem Ge- 
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blase (52) und der EinlaJSOffming (40), der ein Warnslgnal erzeugt, wenn bei 
laufendem Gebl&se (52) der Lufldruck fiber einem vorgegebenen Wert liegt 

13. Warmhaltevorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
5 durch gekennzeichnet, dafi das Gehause (10) und/ Oder der Luftkanal (50) 

w&rmeisoliert ist. 

14. Warmhaltevorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspruche. da- 
durch gekennzeichnet, dafi eine Wand (24) des Geh&uses (10) eine Tur (26) 

10 aufweist. 

15. Warmhaltevorrichtung nach einem der vorhezgehenden Anspruche, da- 
durch gekennzeichnet, daj3 die Heizung (54) eine elektrische Heizwendel 
umfafft 

15 

16. Warmhaltevorzlchtuxig nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekennzeichnet, dafJ ein Akkumulator als Stromquelle fQx die im Luft- 
kanal (50) angeordneten elektrisch betriebenen Aggregate (Gebiase 52, elek- 
trische Heizung 54, Sensoren, Steuerung) vorgesehen ist. 

20 

17. Waimhaltevorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekenn^eichnet, da3 ein Stromgen erator als Stromquelle fur die im 
Luftkanal (50) angeordneten elektrisch betriebenen Aggregate (Gebiase 52, 
elektrische Heizung 54, Sensoren, Steuerung) vorgesehen ist. 

25 

18. Warmhaltevorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekenn zeichnet, dafi die im Luftkanal (50) angeordneten elektrisch 
betriebenen Aggregate (Gebiase 52, elektrische Heizung 54, Sensoren, Steu- 
erung) an ein externes Stromnetz anschlifigbar Kind. 

30 

19. Warmhaltevorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekennzeichnet, dafi der Luftkanal (50) in einem Sockel (42) ausgebil- 
det ist, auf den das Gehause (10) abnehmbar aufgesetzt 1st. 

35 20. Warmhaltevorrichtung nach Anspruch 19, dadurch gekennzeichnet, dafi 
der Sockel (42) an einem Fahrzeug, bevorzugt einem Fahrradanhanger oder 
einem motorisierten Zwei- oder Dreirad angebracht ist. 
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2 1 . Warmbaltevorricbturig nach elnem der vorhergehenden Anspruche, da- 
durch gekennzeichnet, dajS die Auslaf>6flnung (38) oberhalb des obersten 
Speisebehalters (20) liegt 

5 
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